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У монографії розглянуто особливості поліпшення споживчих властивостей та
асортименту печива з використанням нетрадиційної сировини. Наведено результати
досліджень жирнокислотного, білкового, вітамінного та мінерального складу нових
зразків печива. Доведено ефективність використання лікарсько-технічної сировини в
якості антиоксидантів. Проаналізовано зміни якості розроблених зразків печива під час
зберігання за різних умов і температурних режимів.
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Розраховано на широке коло науковців і практиків.
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